
 
 
 

 

A FESTA DE CONFRATERNIZAÇÃO DA SUA EMPRESA 
COM ESPAÇOS DISTINTOS PARA RECEPCIONAR MÍNIMO 60 ATÉ 400 CONVIDADOS  
 

 

Antecipamos que nos honram por estarmos entres as opções de busca para realização 

do evento desejado. Contamos que a nossa casa atenda as expectativas de todos! 
Por optarem em realizar a festa no campo, é certo que estão buscando um local que tenha um espaço harmonioso 

com excelente custo benefício. Antecipamos que nos honram por estarmos entres as opções de busca para 

realização desse evento tão esperado. Contamos que a nossa casa atenda às expectativas de todos. 

 
A festa da sua empresa, do seu jeito, à sua maneira e esperada o ano todo pelos funcionários 

É divertir-se seja durante o dia ou a noite para comemorar as conquistas do ano 

É dançar com aquelas pessoas especiais e queridas. 

Brinde com tranquilidade e descontração na festa com seus convidados, familiares e amigos. 

 

 

É viver o momento e festejar... É seguir a vida com expectativas 

e criatividades para o ano seguinte 
 

 

CONTRATAÇÃO - Introdução e mostra do que se oferece desde os preparativos a realização da sua festa quando 

na contratação do Espaço Físico, incluso os nossos serviços do Buffet Brazil. 
 

Os consultores da Chácara e Buffet Brazil organizarão o evento de acordo com os objetivos da sua empresa sugere 

e todos os serviços a serem contratados. Acompanhando o planejamento e a execução dos mesmos, do início ao 

fim, com soluções ágeis e refinadas. Conte com a experiência e o profissionalismo de nossas equipes. 

 

 

OS TEMAS A SEGUIR E SUAS DESCRIÇÕES SÃO EXTENSOS 
 
 

 

Estão a sua disposição orientações e ferramentas detalhadas na intenção de dissolver suas dúvidas 

e adequar o valor do orçamento do seu evento 

 

E merece ter a atenção de vocês noivos e familiares e ser lido com calma 
 

Afinal trata-se da festa de confraternização da sua empresa  

um evento que definitivamente é único no ano e esperado por todos funcionários e familiares  
 



PORQUE REALIZAR A FESTA DE CONFRATERNIZAÇÃO NO CAMPO? 
 

A NATUREZA PROPORCIONA UM AMBIENTE RELAXANTE E INSPIRADOR 
Ideal para fomentar a criatividade e o pensamento inovador. Longe do ambiente 

corporativo tradicional, os participantes podem se sentir mais à vontade para 

compartilhar ideias e fortalecer as conexões entre todos. 
 

FLEXIBILIDADE  

Os espaços urbanos ainda são os preferidos das empresas, organizadores de eventos e 

funcionários, tanto pela proximidade e facilidade de deslocamento dos convidados 

quanto pela possibilidade de locações de brinquedos dos mais diversos modelos e, que 

se harmonizam ao ar livre. Além de que tem também a disponibilidade de alongar a festa 

na companhia de seus amigos e familiares. 
 

ECONOMIA 

As festas em chácaras costumam ser até 25% mais baratas do que as realizadas em 

espaços urbanos. “isto acontece porque o gasto com os serviços que as chácaras 

oferecem, normalmente acaba sendo inferior se o sítio escolhido já possuir uma área 

verde interessante e bem cuidada. além disso, o aluguel destes espaços já é mais baixo 

se comparado a casas de festas e salões localizadas no centro da cidade 
 

LIBERDADE DE HORÁRIO 

Outra vantagem é que, por serem mais afastados, estes espaços no campo permitem maior 

flexibilidade quanto aos horários, em geral, sua festa pode durar o quanto você 

quiser, basta se organizar e fazer os combinados com os administradores da chácara. 

Vai ser uma tarde ou uma noite toda especial! 
 

A NATUREZA SE TORNA PARTE DA DECORAÇÃO 

Em chácaras e salões no campo, a beleza da natureza complementa a harmonia no geral. 

Imagine você jogando uma partida de futebol ou Vôlei, num gramado enorme, ou jogando 

uma partida se sinuca degustando uma cerveja geladinha com seus amigos. Tendo ainda a 

piscina para adultos e crianças se refrescarem do calor e ainda aproveitar para se 

bronzear e, tudo isso na companhia dos amigos que estiveram com você o ano todo. 
 

 

  



 

DA ESTRUTURA GERAL 
MOBILIÁRIOS, MESAS, CADEIRAS, EQUIPE DE APOIO E MATERIAIS 

 NO QUE OFERECEMOS DESDE OS PREPARATIVOS ATÉ A REALIZAÇÃO DO SEU EVENTO 
 

 
 

 

ESTACIONAMENTO AMPLO E GRATUITO no interior da propriedade; 

CAMPO DE FUTEBOL GRAMADO com opcional para VÔLEI com grades e telas altas de proteção; 

SALÃO DE JOGOS com mesas de sinuca, ping-pong, toc-toc, xadrez e cartas; 

VARANDA PARA DESCONTRAÇÃO com mesas, cadeiras banquetas e com uma linda vista para 

as montanhas; 

PISCINA ADULTO/ INFANTIL E JARDIM GOURMET complementando com mesas fixas, com tampos 

de granito, cadeiras, omblerones; 

ESPAÇOS E TENDAS AO AR LIVRE nos jardins e gramados com mesas, cadeiras e iluminação; 

MOBILIÁRIOS PRÓPRIOS com mesas de ferro, tampos quadrados de vidro com cadeiras de ferro; 

SALÕES DE FESTAS fechados com janelas de vidro e cortinados com tecido Voal branco; 

PALCO PARA DJ E BANDAS com espaço para os momentos de descontração dos convidados; 

FORMAÇÃO DAS MESAS toalhas a definir escolha da cor e tecido, podendo fazer mix das cores; 

EQUIPE DE MÃO DE OBRA Na cozinha, salão e copa para os preparativos e atendimento do Buffet; 

MATERIAIS NÃO DESCARTÁVEIS Taças de vidro, pratos de porcelana, talheres inox e materiais; 

APOIO COMPLETO para os preparativos do evento com coordenadoras orientando os familiares 

e convidados na festa; 

RECEPCIONISTAS BOAS VINDAS na portaria de entrada e no salão na conferência dos convidados. 

 

MONTAGEM DOS SALÕES 

  

- A montagem terá como base o número de convidados que deseja recepcionar. 
 

 

Formação das mesas 

 - Com 4, 6, 8 ou 10 lugares, ou mesa familiar com 12 a 36 lugares. 
 

 

Palco para DJ & Open Bar  

- Pista de dança para a descontração dos convidados  
 

 

 

Palco para palestras e armazenar brindes e presentes 
 

 

 

O PERÍODO DA ESTADA é de exclusividade dos contratantes e seus convidados. 

 

 
 
 



 

 

 

 



 
 

 

 
 



INDICAMOS DJ E BANDAS PARCEIROS 

 
 

 
 

 



 
 

  

 EXECUTIVO 
 

variados 

 

VIP 

Café e  

churrasco 

 

LIGHT 

Café e  

Churrasco 
 

 
  

SUGESTIVOS: 
  

MENU JAPONÊS E LIGHT FEIJOADA 
 

OPEN BAR – DRINKS COM E SEM ÁLCOOL 
  
 

 

INVESTIMENTO DO EVENTO 
VALOR ADEQUADO AS ESCOLHAS DO MENU E NÚMERO DE CONVIDADOS 

 

ATENDIMENTO DE 04 HORAS - NO ALMOÇO OU JANTAR  
OBS: ATENDEMOS COM 05 ATÉ 06 HORAS – AJUSTES NO ORÇAMENTO A COMBINAR  

 
 

 
 

 



SUGESTÕES DE MENUS EXECUTIVO - VARIADOS 
 

              COFFE BREAK 
 
 

 
 

 

• ENTRADAS:  
Mesa de frios e frutas 
Cesta de Pães  
Geleias 
Torradas com patê 
 

• BEBIDAS:  
Café,  
Leite,  
Achocolatado,  
Refrigerantes (normal e zero)  
Água Mineral sem gás e com gás  
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

• PRINCIPAIS 
Panquecas de Frango  
Suflês de abobrinha  
Torta de Frango  
 

• SALGADOS (05 opções) 
Barquete c/ creme de milho  
Barquete c/ legumes  
Barquete c/ patê de atum  
Barquete c/ patê de frango  
Barquete c/ patê de presunto  
Empada de calabresa c/ cebola  
Empada de carne seca  
Empada de frango  
Empada de palmito  
Enroladinho de presunto e queijo  
Enroladinho de salsicha  
Esfiha de calabresa  
Esfiha de carne  
Esfiha de frango  
Pão de batata c/ atum  
Pão de batata c/ frango  
Pão de batata c/ presunto  
Pastel assado de carne  
Pastel assado de frango  
Trouxinha de cenoura c/ ricota  
Trouxinha de espinafre c/ ricota  
Trouxinha de pizza  
 

• SOBREMESA  
Doces Caseiros com queijo Minas  
Sabores: Doce de Leite, Goiabada Cascão,  
Doce de Banana 

                 BRUNCH 

 
 

• ENTRADAS 
Frutas frescas fatiadas 
Café  
Leite  
Chá  
Suco de Laranja 
Torradas 
Cestas de pães  
Patês  
Bisnaguinhas  
Pão de Queijo  
Bolo com caldas  
Bolachas doce e Salgada  
Geleias 
Manteiga  
Queijo  
Presunto  
Requeijão 
 

• BEBIDAS  
Refrigerantes normal e zero 
Suco natural laranja 
Sucos sabores 
Água natural  
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

• PRATOS PRINCIPAIS 
Panquecas de Frango  
Suflês de abobrinha  
Torta de Frango  

• ACOMPANHAMENTOS 
Mesa de frios e frutas 
Mix Verde (Alface crespa, Rúcula, Agrião,  

Tomate cereja)  

Berinjela  
Tempero para saladas 

• SOBREMESA  
Bolo de chocolate com caldas   
Salada de frutas com calda de morango  

     OPCIONAIS/NÃO INCLUSOS  
Champanhe  
Outras sugestões que desejem atender aos 
convidados 

                 BOTECO  

 
 
CAIPIRINHAS com Cachaça, Saquê e vodka 
 

• BEBIDAS  
Coquetel de entrada 
Refrigerantes normal e zero 
Água natural  
Suco natural laranja 
Sucos sabores 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

• ACEPIPES DIVERSOS 
Azeitonas, picles, amendoins variados 
 

• CALDINHOS 
Feijão com salsinha e bacon 
Abóbora com gengibre. 
 

• BOLINHOS  
Carne seca com queijo  
Bolinha de queijo 
Mini kibe com queijo 
Bolinho de pernil 
 

• PASTÉIS/ MINI-EMPADAS 
Carne 
Queijo 
Frango ou palmito 
 

• MINI PIZZAS 
Presunto, queijo ou frango 

 

• PORÇÕES 
Polenta frita 
Linguiça calabresa 
Torresmo pururuca 
 

• MINI-SANDUÍCHES 
Buraco quente (deliciosa carne moída com molho de 
boteco) 
Pernil desfiado 
 

• ESCONDIDINHO 
Carne seca c/ creme de mandioca e queijo coalho 
 

• SOBREMESAS 
Copinhos com goiabada e doce de leite 
MINI CHURROS RECHEADOS  

 



SUGESTÕES DE MENUS VIP - COM CHURRASCO  
 

BRAZIL I 
 

 
 

 
BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Suco Sabores 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 

 
CARNES 

• Contra filé 

• Alcatra 

• Maminha  

• Fraldinha 

• Cortes de Frango desossados  

• Cortes suínos assados  

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

  
GUARNIÇÕES  

• Arroz branco  

• Farofa crocante 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Batatas sauté 

• Macarrão ao alho e óleo  
 

SALADAS  

• Maionese de legume ou batata  

• Salada Verde 

• Salada tropical 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 

 
SOBREMESA (escolher 1 opção) 

• Mesa de Frutas  

• Mesa de doces 
 

 
 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 

 

BRAZIL II 
 

 
 

 
 

ENTRADA 

• Cestinhas de legumes e patê  

• Antepastos de berinjela com torradas  
 

BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Suco Sabores  

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 
CARNES 

• Picanha 

• Contra filé 

• Alcatra  

• Maminha 

• Fraldinha 

• Cortes Suínos assados 

• Cortes de Frango desossados 

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

• Torresmo pururuca 
 

GUARNIÇÕES 

• Arroz branco  

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Farofa crocante 

• Batatas sauté 

• Macarrão ao olho e óleo  
 

SALADAS  

• Salada verde 

• Salada tropical 

• Salada de legumes 

• Salada de maionese 
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 
 

SOBREMESA (escolher 01 opção)  

• Mesa de Frutas 

• Mesa de doces (pudim e manjar) 
 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 
 

 

BRAZIL III  
 

 
 

 

 

ENTRADA 

• Coquetel de frutas  

• Cestinhas de legumes e patê 

• Antepastos de berinjela com torradas  
 

BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 
CARNES  

• Picanha 

• Contra Filé  

• Alcatra 

• Maminha 

• Cortes de frangos desossados  

• Cortes suínos assados 

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

• Torresmo pururuca 

• Espetinhos Mistos  
 

GUARNIÇÕES 

• Arroz branco  

• Arroz carreteiro 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Farofa crocante  

• Batata sauté  
 

SALADAS  

• Maionese de legumes 

• Salpicão de frango 

• Macarrão com atum 

• Salada mista 

• Abobrinha e jiló  

• Brócolis  

• Repolho ao sugo 
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 
 

02 SUGESTÕES DE SOBREMESAS  

• Mesa de Frutas 

• Mesa de doces (pudim e manjar)  

 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas.  



 

SUGESTÕES MENUS VIP 

COM CAFÉ DA MANHÃ 

OU COFFE BREAK 
 

 

BRAZIL I 
 

BEBIDAS 
 

• Café 

• Leite 

• Chá 

• Achocolatado 

• Suco sabores  
 

ACOMPANHAMENTOS: 
 

▪ Pão francês / Forma 
▪ Presunto  
▪ Queijo muçarela 
▪ Manteiga 
▪ Bolos sabores 
▪ Geleia sabores 

 
 

BRAZIL II 
 

BEBIDAS: 
 

▪ Café 
▪ Leite 
▪ Chá 
▪ Achocolatado 
▪ Suco sabores  
▪ Yogurt  
 

 
ACOMPANHAMENTOS: 
 

▪ Pão francês / Forma 
▪ Presunto 
▪ Queijo muçarela 
▪ Manteiga 
▪ Bolos sabores 
▪ Bolinho de chuva  
▪ Geleia sabores 
▪ Requeijão 
 
 

BRAZIL III  
 

 

BEBIDAS: 
▪ Café 
▪ Leite 
▪ Chá 
▪ Leite/achocolatado 
▪ Suco de laranja 
▪ Suco sabores  
▪ Yogurt 

 
ACOMPANHAMENTOS: 
▪ Pão francês / Forma 
▪ Pão de queijo 
▪ Frutas Melancia e mamão  
▪ Queijo branco 
▪ Queijo muçarela 
▪ Presunto 
▪ Manteiga 
▪ Requeijão 
▪ Geleia sabores  
▪ Bolos sabores 
▪ Bolinho de chuva  

 
 

 
 
 

OPCIONAL – MESA DE FRIOS 
 

• Queijo Prato 

• Queijo Provolone 

• Picles Mistos 

• Presunto 

• Salame 

• Torradas 

• Frutas  
 

ACRÉSCIMO ADEQUADO  
AO ORÇAMENTO 

 

 
 
 
 
 

BRAZIL IV – ESPECIAL COM COFFE BREAK 

BEBIDAS:  

• Água 

• Café 

• Leite 

• Chá  

• Achocolatado 
• Suco de laranja   

 

ALIMENTOS: 

• Torradas  

• Mini sanduiches recheados 

• 03 tipos de salgados  

• 02 tipos de doces  

• 02 tipos de bolo caseiro 
• Mesa de Frutas laminadas (decorada) 

  
 

  
 
 

 

 

 



SUGESTÃO LIGHT – COM CAFÉ DA MANHÃ E OU CHURRASCO  
 
 

OPÇÃO RECEPÇÃO DE BOAS VINDAS 

COM CAFÉ DA MANHÃ BÁSICO 
 

 

BEBIDAS 

• Café 

• Leite 

• Achocolatado 

• Suco sabores  
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Pão francês/forma 

• Fruta/Melancia 

• Manteiga 

• Bolos sabores 

OBS: ATENDIMENTO NAS APARADORAS DE 

ENTRADA QUANDO NA CHEGADA A CHÁCARA  
 

 

 

ATENDIMENTO COM CHURRASCO 
 

 

BEBIDAS  

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Suco Sabores (Maracujá, Uva e laranja) 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

CARNES 

• Contra Filet  

• Alcatra 

• Maminha  

• Fraldinha 

• Cortes de Frango desossados  

• Cortes suínos assados  

• Linguiça Toscana  
 

GUARNIÇÕES  

• Arroz branco  

• Farofa crocante 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Macarrão alho e óleo  
 

SALADAS  

• Maionese de legumes 

• Maionese de batata  

• Batata sauté  

• Salada verde 

• Salada tropical 

ACOMPANHAMENTOS 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 

• Batatinhas ao vinagrete 
 

SOBREMESA (escolher 01 opção) 

• Mesa de Frutas  

• Mesa de doces (pavê e manjar) 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 



SUGESTÕES JAPONÊS  
 YAKISSOBA - SUSHI E SASHIME / VALOR SUGERIDO PELO FORNECEDOR 

 

 
 

LIGHT FEIJOADA 
PREPARADO PELO BUFFET BRAZIL 

 

 

SUSHIS DE VARIADOS TIPOS DE 

PEIXE: 

- Hossomakis  

- Niguiri Sushis  

- Califórnia Rolls 

SASHIMIS VARIADOS: 

- Salmão 

- Atum 

- Robalo 

- Lula 

- Polvo 

YAKISSOBA: 

- Carne 

- Camarão 

- Frango 

- Vegetariano 

PEIXES GRELHADOS: 

- Anchova e/ou salmão 

SHIMEJI E SHITAKE: 

- Fritos na manteiga 

GUIOZA E HARUMAKI: 

- Carne de boi e de porco, 

legumes e verduras 

PRATOS OPCIONAIS DA 

CULINÁRIA JAPONESA  

- Risoto Yakimeshi  

- Tempurá  

- Temaki  

- Oden  

- Tyawan Mushi 

-    Nimono 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

• ENTRADA:  
Caipirinha vodka e pinga  
Coquetel de frutas  
Patês finos e torradas  
 

• BEBIDAS  
Coquetel de entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 

Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet  
Fanta Uva e laranja  
Água Mineral com e sem gás  
 

• SALADA  
Mix verde (alface crespa, rúcula e agrião)  
Salpicão de cenoura  
Salada tropical  
 

• PRATO PRINCIPAL  
Feijão preto  
Paio  
Costelinha  
Carne seca  
Lombo  
Língua  
Rabo  
Orelha  
Pé  
 

• ACOMPANHAMENTOS  
Arroz branco  
Couve  
Farofa  
Laranja  
 

• GUARNIÇÕES  
Caldinho de feijão  
Tempero para saladas  
Pão francês  
 

• SOBREMESAS  
Mesa de Frutas  
Sorvete massa sabores 

 

 
 

 
 



 

SUGESTIVO/OPCIONAL 
 

OPEN BAR BRAZIL 
COM SERVIÇOS DE BARMAN 

 

DRINKS COM E SEM ÁLCOOL 

 
 

 

CONTRATAÇÃO DOS  

SERVIÇOS COMPLETOS 

  

 

Incluso: 

- equipe de mão de obra, 

materiais de apoio e acessórios 

- Bebidas, frutas e ingredientes 
  

 
  

 

 

 

 
 

 
 

 



 
 

 

Prezados organizadores,  

 

Nossa intenção é sermos transparentes e esclarecidos, com o 

objetivo de amenizar dúvidas. E tem a nossa concordância 

que todos os temas citados e seus anexos, são extensos.  

 

Assim procedemos pelo merecido respeito que o seu evento e 

decisões necessitam, pois trata-se de um evento 

definitivamente esperado por todos o ano todo e, desejam 

realiza-lo prazerosamente com o glamour e muita 

descontração entre os convidados familiares e amigos. 

 

Contamos que tenham visualizado na íntegra e com merecida 

calma, a nossa apresentação do início ao fim.  

 

Antecipamos que nos honram por estarmos entre as opções de 

busca para realização da festa de confraternização da 

empresa e, que a nossa casa se aproxime das suas 

expectativas e exigências. 

 

Aguardamos o seu contato para adequar o orçamento com base 

em suas pretensões e escolhas.  

 

Agendem já a sua visita, estamos a disposição para recebê-

los e será um prazer conhecê-los pessoalmente. 

 

Atenciosamente  

Equipe Brazil 

 
 
 


